Menyer for

Minnes-
stunder

Galler fr. o. m. 2024-03-01 och tillsvidare.

Klassiska svenska smaker i en lugn miljo

Vi dukar upp med vart omtyckta rehnska porslin (hamngivet efter formgivaren Jean-Eric Rehn), matsilver, brutna
servetter, ljus och blommor p& borden. Personalen ér alltid klédd i tydstypiska drakter fran 1700-talets slut.
Du och dina gster disponerar lokalen under tre timmar. Vifyller pa med kaffe saldnge som nisitter kvar och pratar.

Ni kommer ocksa att vara ensamma i lokalen. Bara du och dina anhdriga och vénner. Gérden ligger ocksa i
fdrvanansvart tysta omgivningar med tanke pé dess centrala léige, sd det ér inte mycket som kommer att stora friden.

Framfdrallt ér det enkelt att ha minnesstund hér. Bara meddela vad du vill att vi serverar s &r allt klart nér du och
dina gaster kommer till gérden. Nér ni sedan dr férdiga sé gér ni bara hem. Resten tar vi hand om.

Tro eniHar

540 kr per percon

Ordinarie
Stenbitsrom med creme fraiche,

Vegetarigk variant
Tangkaviar med creme fraiche, rodIsk

rdldk och citron pa ragsurdegsbréd — och citron pa régsurdegsbrad

Tunnbrsdsklamma med Tunnbrsdsklamma med

renstek och pepparrotsgridde avocado och farskost

Tunnbrdsklamma med svamp, Tunnbrsdsklamma med svamp,

mandelpotatis, creme fraiche mandelpotatis, creme fraiche

och hjortronsylt

Gillbord

520 kr per percon

och hjortronsylt

Ordinarie

Tre sorters sill; mandelpotatis;

Vegetarigk variant
Tre sorters vegetarisk sill; mandelpotatis;
toast p& tangkaviar och creme fraiche
med hackad dill, radldk och citron
paragbrad

toast pa ldjrom och creme fraiche
med hackad dill, radIsk och citron
paragbrad

Varjehanda grina ting

600 kr per pergon

"Vattensoppa med gront av varjehanda slag” efter Cajsa Wargs
recept. Utdver vatten och gréna ting innehdller den vin och kopidsa
mdngder grddde och smér. Och lite brad.

Cmirgactarta
500 kr per pergon
Lax & Ckaldjur

Rékor, varmrskt lax, Ggg, ost,

e Du far ta med egen dryck
utan att det kostar nagot extral

Mineralvatten och l&ttdl ingér.

Da viinte har utskénkningstillsténd kan viinte erbjuda
starkare drycker till maten. Men da reglerna om slutet
séillskap gdller hér gar det bra att ta med egen dryck,
s serverar vi den till maten utan nagot tilldgg.

Vegetarick
Férskost, ost och rostade grénsaker
kréftstjartar och gronsaker som verkligen lyfter fram umamismaken.

Den bésta vegetariska smérgastarta

Kott & Leverpactej

Leverpastej, rostbiff, dgg, Vinagonsin smokat.

Kaffe pa maten ingar
Kaffe med kardemummabulle och tre

kalkon, ost och gronsaker Varakunder héller med.

Lunchbuffé

sorters smakakor ingdr i alla menyer.

En bit tarta till kaffet

600 kr per percon
70 kr per person
Kot Fégel Fick Vegeiarisk De som 8nskar kan kpa till en bit tarta per

Vierbjuder fyra matalternativ. Exakt vilka rétterna &r beror pa person. Vi erbjuder ett brett urval av tartor,

vad som &r i sésong, och vad leverantdrerna har i lager som & sdsom prinsesstdrta, schwarzwaldtarta,
extra fréscht. Vid férfrégan skickar vi den aktuella menyn for sachertartam.fl.

veckan som bestdllningen géller.

Kaffe och Tarta Ba"iZZ ar
price

390 kr per percon

Pris f5r endast kaffe, tarta, kardemummabulle och tre sorters smakakor.

ﬂriser f8r minst tio kuvert. Minsta bestdllninh

av varje alternaiv &r tio kuvert, forutom vid
allergier och val av vegetariskt alternativ.
Alla priser angivna inkl. 12 % moms.

Pé andra tider &n vardagar med
slutpunkt fore kl. 18 tillkommer ett
paslag om 50 procent pa angivna
priser.

Pris fr begravningsakt tillsammans
med minnesstund ér 5 250 kr. Pris for
endast begravningakt &r 7 000 kr.
Detta & lokaluthyrning och dérfér
momsfritt.
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