Menyel‘ for Klassiska svenska smaker i en lugn miljo

Vi dukar upp med vart omtyckta rehnska porslin (hamngivet efter formgivaren Jean-Eric Rehn), matsilver, brutna
servetter, ljus och blommor p& borden. Personalen ér alltid kléddd i tydstypiska drakter fran 1700-talets slut.
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Du och dina gster disponerar lokalen under tre timmar. Vifyller pa med kaffe saldnge som nisitter kvar och pratar.
Ni kommer ocksa att vara ensamma i lokalen. Bara du och dina anhdriga och vénner. Gérden ligger ocksa i

fdrvanansvart tysta omgivningar med tanke pé dess centrala lége, sd det ér inte mycket som kommer att stora friden.

Framfdrallt ér det enkelt att ha minnesstund hér. Bara meddela vad du vill att vi serverar s &r allt klart nér du och
dina gaster kommer till gérden. Nér ni sedan dr férdiga sé gar ni bara hem. Resten tar vi hand om.

Tro enittar

450 kr per percon

Ordinarie Vegetarick variant
Stenbitsrom med creme fraiche, Tangkaviar med creme fraiche, rodlok
rdldk och citron pa ragsurdegsbréd — och citron pa régsurdegsbrad

Tunnbrsdsklamma med Tunnbrsdsklamma med
renstek och pepparrotsgrédde avocado och farskost
Tunnbrédsklamma med svamp, Tunnbrédsklamma med svamp,
mandelpotatis, creme fraiche mandelpotatis, creme fraiche
och hjortronsylt och hjortronsylt

Gillbord

430 kr per pergon

Ordinarie Vegetarick variant
Tre sorters sill; mandelpotatis; Tre sorters vegetarisk sill; mandelpotatis;
toast pa l&jrom och creme fraiche  toast pa tangkaviar och creme fraiche
med hackad dill, rdlsk och citron  med hackad dill, radIk och citron
péragbrad paragbrad

Varjehanda grina ting

500 kr per percon
"Vattensoppa med gront av varjehanda slag” efter Cajsa Wargs
recept. Utdver vatten och gréna ting innehdller den vin och kopissa

e Du far ta med egen dryck

mdngder grédde och smér. Och lite brad. utan att det koctar nagot oxtral

Mineralvatten och [t ingdr.

Qm 6 rgé gié rfa Da viinte har utskénkningstillstand kan viinte erbjuda

starkare drycker till maten. Men da reglerna om slutet

420 kr per percon sillskap gdller hér gar det bra att ta med egen dryck,
Lax & Qkaldjur Vegefarisk Kaffo pé maten ingér s serverar vi den till maten utan nagot tilldgg.
Rakor, varmrokt lax, éigg, ost,  Fairskost, ost och rostade gronsaker Kaffe med kardemummabulle och tre

kréftstjartar och gronsaker som verkligen lyfter fram umamismaken, ~ sorters smakakor ingar i alla menyer.

Priser fér minst tio kuvert. Minsta bestéllning av varje

Den biista vegetariska smorgstirta En bit tarta till kaffot alternaiv ér tio kuvert, forutom vid allergier och val av

Kott & Leverpactej

vi ndgonsin smakat.

L tej, rostbiff, dgg, vegetariskt alternativ.
B Wi
' I De som thka.r kan kdpatill en bit térta per P& andra tider én vardagar med slutpunkt fore k.
L h b H 7 person. Vi erbjuder ett brett urval av tartor, 18 tillkommer ett paslag om 50 procent pé
u n c u Q sasom prinsesstarta, schwarzwaldtarta, angivna priser.
500 kr per pereon sachertarta m.fl.
Kott  Fagel Fick  Vegetarick
Vierbjuder fyra matalternativ. Exakt vilka rétterna &r beror pa
vad som &r i sésong, och vad leverantdrerna har i lager som & i3 j /H
. o . o . . . o
extra fréscht. Vid forfrégan skickar vi den aktuella menyn for Ba n 3— 1 2 ar O % H B E@‘@ HH | d

veckan som bestdllningen géller. |
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325 kr per percon

Pris f5r endast kaffe, tarta, kardemummabulle och tre sorters smakakor.



